Courchevel, Les Airelles, Le Mélézin,
Cheval Blanc - a giga luxust nyGjtanak
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A vilag legluxusabb siparadicsoma a franciaorszagi Harom-volgy, s
ezen belll is a cslcs a Courchevel 1850 nevi telepiilés. Ide jar-
nak a Fold giga gazdag Uzletemberei, s a vilagsztarok, hiszen itt
honositottdk meg az inassal vald sizést, s itt lehet a sipalyakra éplilt
luxusbutikokban vasarolni. Személyzet adja fel a sportolékra a si-
cipét, inas viszi ki a hdba a léceket, a sipalyan 1évé Chanel, Louis
Vuiton, Dior és egyéb butikokbdl pedig a személyzet a nap végére
leviszi a vasarld szallodai szobajaba a kivalasztott, s kifizetett arit a
hegyrdl. Itt rendeznek olyan vildgraszdlé eseményeket, mint példaul
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Courchevel, Les Airelles, Le Meélézin, Cheval Blanc

- provide giga luxury
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The world’s most luxurious ski paradise is the Three Valley France,
and within this the peak is Courchevel 1850 township. The giga
rich businessmen of the Earth and the stars travel here since valet
skiing was naturalized here, and it is possible here to shop in luxury
boutiques built on the ski slopes. Staff gives the ski boots onto the
sportmen, valet takes the skis out to the snow, and at the end of the
day the staff takes down from the mountain into the customer’s hotel
room the selected and paid goods from Chanel, Louis Vuiton, Dior
and from other boutiques. Enormous events like ski World Cups are

a si Vilag Kupék, vagy a 2007 méteres magassagban lévd téli havas
lovasp6lé bajnoksagok. A lovasp6lét a sportok kiralyanak tartjak, az
elegancia legfels6 szintjének szamit, Courchevelbe illik.

533 hektar Courchevelben a si terilet, ez 150 km lesikl6 lejtét jelent
93 palyan. Akad olyan szakasz, ahol 7.7 km-t lehet csiszni, 1600
méter szintkilldnbséget magunk utan hagyva. Osszesen 60 silift ll
rendelkezésre Courchevelben, s ha véletlendl nem lenne elég ho-
esés, akkor 637 hoagyu szorja az égi aldast.

Evente 142 napig lehet sielni ezen a téli {idiilshelyen, amely nem
pusztan siparadicsom. Ennél sokkal tobb. A bor és a gasztronémia
fellegvara. 45 hotel épiilt Courchevelben, ebbdl tizenharom 5 csil-
lagos. 60 étteremben lehet élvezni a kulinaris gydnyoroket, ebbdl 7
Michelin-csillagos. Akad tdbb is, amely rogton két csillaggal bliszkél-
kedhet. 8 magashegyi vendégld kinalja a finom falatokat és a ma-
gasztos bordeaux-i vrdsborokat a csticsokon. A hegyi ,hiittékben”
és éttermekben sommelier kinalja az ebédhez és vacsorahoz a bo-
rokat. Az itallapokon a vilag legelegansabb borait sorakoztatjak fel.
Az els6 napon a Le Tremplin étterembe Ultiink be. A lobstertél a friss
osztrigan at a Beluga kaviarig minden elegans étel kaphato.

llik champagne-al kezdeni a napot Courchevelben, s a Le Tremp-
lin ehhez a legjobb lehetéséget nyuitja. A disgazdagok biztosan a
2002-es Cristal Roederer Brut champagne-t valasztjak, ebbél egy
palack a sipalyanal 15 800 eurd, azaz 4,5 milli¢ forint. Arban az
1995-0s Dom Pérignon kdveti ezt az italt, ami 4500 eurd, s az 1999-

es Cristal Roederer, amiért 3500 eurét kell fizetni. A Veuve Clicquot
Collector Grandes Cuvées Brut champagne 2000 eurdba kerill.

A fehérbor kategériaban hihetetlendl nagy a valaszték a sipalyan. A
bordeauxi fehérek, a helyi, savoi ned(ik, a Loire-v6lgyébdl szarmazd
borok, s a Chablis-ok Bourgogne-b6l mindenki szamara elérhetok.
Viszont a nagyagyuk, csak azon kevesek szamara kerliltek fel az
itallapra, akik gyémant hitelkartyakkal jarnak. A Domaine de la Ro-
manée Conti borokat 2500-t6 3500 eurdig kindljak palackonként. A
Montrachet Grand Cru tobb évjérata is kaphat6 a hegyen.

A vérdsborokndl a Domaine de la Romanée Conti esetében mér
magasabbak az arak. Az 1961-es Gran Cru viszi a palmat 21 ezer
eurdval/palack. A 2007-esért viszont csak 4500-t kell kifizetni.

A Bordeaux termékeit jol megismerhetjiik egy sielés alkalmaval. Pa-
uillachdl az 1982-es Ch. Latour premier cru bor 3900 eurd, ugyaneb-
bél az évjaratbol pedig a Ch. Lafite Rotschild premier cru 5300 eurd.
Egy Uveg 1982-es Chateau Margaux-ot 3000 eurd, ugyanennek a
2005-0s verzidja 1900 eurd. Saint-Emilionban van a Cheval Blanc
pincészet, az 1982-es A osztalyu premier cru bora 4100 eurd.
Aprop6 Cheval Blanc. Courchevelben szallodat nyitott a pincészet
tulajdonosa, ugyanezen a néven, aki egyébként abban a szeren-
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organized here, or the winter snow polo championships on 2007
metres high. The polo is considered to be the king of the sports.
The ski area is 533 hectares in Courchevel, this means 150 km
slope on 93 fields. There is a section, where it is possible to glide 7.7
km, leaving 1600 metres of fall behind ourselves. Altogether 60 ski
lifts are available in Courchevel, with 637 snow cannons.

It is possible to ski until 142 days on this winter holiday resort, which
is not only a ski paradise, annually. It is a lot more. The citadel of the
wine and gastronomy. 45 hotels were being built in Courchevel, from
this thirteen is 5 starred hotel. It is possible to enjoy the culinary plea-
sures in 60 restaurants, from this 7 is Michelin star restaurant. There
is more, which can be flaunting two stars immediately. 8 high hill

restaurants offer delicate morsels and the majestic
Bordeaux red wines on the peaks. In the mountain
restaurants sommelier offers the wines to the lunch
and to the dinner. They line up the world’s most el-
egant wines.

On the first day we sat down into the Le Tremplin
restaurant. All elegant foods are available.

Itis correct to start the day with champagne in Cour-
chevel, and Le Tremplin provides the best oppor-
tunity to this. The opulents select the Methuselah
2002 Cristal Roederer Brut champagne for sure. At
the ski slope, one bottle of this costs 15 800 Euros,
that is 4,5 million forints. In price the Dom Pérignon
1995 follows this drink, which is 4500 Euros, and
the Cristal Roederer 1999, for what it is neces-
sary to pay 3500 Euros. Veuve Clicquot Collector
Grandes Cuvées Brut costs 2000 Euros.

There is an incredibly big choice of the white wine category on the ski
slope. The Bordeaux whites, Savoi nectars, the wines coming from
Loire Valley, and the Chablis from Bourgogne are available. The big
guns were put only for few people onto the wine list, for those, who
has diamond credit cards. Domaine de la Romanée Conti wines are
offered from 2500 till 3500 Euros per bottle. More vintages of the
Montrachet Grand Cru are available.

At the red wines, in the case of the Domaine de la in Romanée Conti
the prices are already higher. Gran Cru 1961 carries the palm with
21 thousand Euros/bottle, which is nearly 6 million forints. For the
2007 vintage on the other hand it is necessary to pay only 4500.
We can get to know the products of the Bordeaux wine-growing re-
gion well with an occasion of a skiing. From Pauillac, the Ch. Latour
premier cru 1982 wine costs 3900 Euros, from the same vintage
though the Ch. Lafite Rotschild premiere cru is 5300 Euros. A bottle
Chateau Margaux 1982 costs 3000 Euros, and the same version of
this from 2005 is 1900 Euros. In Saint-Emilion, there is the Cheval
Blanc wine-cellar, the A class premiere cru 1982 costs 4100 Euros.
By the way Cheval Blanc. In Courchevel, the wine-cellar's owner
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csés helyzetben van, hogy olyan vildgmarkak tartoznak hozza, mint
a Krug, a Moet Chandon, a Dom Pérignon, a Henessy, a Ruinart és
még hosszan sorolhatnank. Vagy a divat vilagabél a Louis Vuitton,
a Fendi, a Kenzo, a Donna Karan, a Givenchy. A parfimoknél a
Christian Dior, a Guerlain vagy az 6raknal a Tag Heuer.

A Cheval Blanc hotel 2 Michelin-csillagos éttermet (izemeltet, ide
kaptunk meghivast Talan mondani sem kell, hogy az izek kifogasta-
lanok voltak, féleg a kobe marha, grillezett libamajjal a tetején.

Az étterem borh(itiben fantasztikus ned(ik sorakoznak, de az ember
szeme leginkabb egy 11 literes Cheval Blanc borra tapad. Szinte hi-
hetetlen, de 187 ezer eur ebbdl egy palack, azaz kdzel 50 milli6 fo-
rint, s van ra vevd. Nem is ritkan, minden héten adnak el beléle. Egy
fotd erejéig e sorok irdja is kikérte a hitébél a 11 literes palackot.
Lehet kapni az étteremben 1947-es évjaratl magnum kiszerelés(
Cheval Blanc-t is, ennek az &ra ,csak” 127 ezer euro, azaz 35 millio
forint.

A Cheval Blanc butik hotelnek szamit harom tucatnyi szobgja van,
visszafogottan modern, elegans, az Uriemberek szallodaja.
Kozvetlendl a Cheval Blanc mellett talalhaté Courchevelben a Hotel
de Charme Les Airelles hotel, amely a Number One szélloda a vilag
legluxusabb siparadicsomaban. Képzelheti a kedves olvaso, hogy
mit tud ez a hotel, ha a legjobbak kdzott is az els. Kiildn bliszkeség
lehet neklink magyaroknak, hogy Sissi kiralyné festménye lathat6
a haz egyik falan, az egész hotel Sissi stilusaban késziilt, neki allit
emléket. S az is bliszkeség, hogy az értékesitéssel Baja lldiko fog-
lalkozik, azaz egyik honfitarsunk ilyen magas poziciéba jutott sajat
szakmajaban.

Ebben a Les Airelles nevii szallodaban fantasztikus lakosztalyok
kaptak helyet, akadnak 10-20 ezer eur6s, s6t még dragabb lakosz-
talyok is, amelyeket igényel az elit réteg szerte a vildgon. A Hotel
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de Charme Les Airelles-be a magyar E-travelclub utazasi irodan
keresztill a legegyszeriibb szobét foglalni. Ez az iroda személyre
szabott luxus utakat szervez, s mindenrdl gondoskodik. Ha kell a se-
gitségével a courcheveli sipalyak mellett [évé kifutdpalyara érkezhet
a vendég magangéppel, vagy helikopterrel a kdzeli Genfbdl.

A Les Airelles hotelben igen diszkrét a kiszolgalas, a lehetd legfino-
mabb Pommery champagne-al kdszontik a vendégeket, van kiilén
fondu-vendéglé, és itt talalhaté a vilaghires Pierre Gagnaire 2 Mi-
chelin-csillagos étterme is.

Pierre Gagnaire a vilag legkldnlegesebb séfie. A legegyszeriibb
alapanyagokbdl olyan ételkompozicidkat kredl pusztan tehetsége
és szarnyalé fantazidja alapjan, amelyekért rajong az egész vilag.
A gurmandok kdzill mindenki ismeri Tokiétél Moszkvaig a Fold par-
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opened a hotel, on the same name, who is in that lucky situation any-
way, that international brands, like Krug, Moet Chandon, Dom Péri-
gnon, Henessy, Ruinart, etc., belongs to him. Or from the fashion’s
world Louis Vuitton, Fendi, Kenzo, Donna Karan, Givenchy. Perfumes:
the Christian Dior, Guerlain and at the watches: the Tag Heuer.
Cheval Blanc hotel operates a Two-Michelin-star restaurant. The
flavours were unobjectionable, mainly the kobe cattle, with a grilled
goose-iver on top of it.

Fantastic nectars line up in the restaurant’s wine refrigerators, but
the most eye-catching one is the 11 litre Cheval Blanc wine. Quasi
unbelievable, but one bottle from this is 187 thousand Euros, that is

nearly 50 million forints, and there are customers for
this. And often. They sell this on every week. To the
tune of a photo, the author of these rows requested
the 11 litre bottle from the refrigerator.

In the restaurant, it is also possible to buy Cheval Blanc
1947 with magnum packing. The price of this is “only”
127 thousand Euros, that is 35 million Forints.

Cheval Blanc is a boutique hotel, it has three dozens
of rooms, moderately modern, elegant, it is the hotel of
the gentlemen.

The Hotel de Charme Les Airelles can be found next to
the Cheval Blanc in Courchevel, which is the Number
One hotel in the ski paradise. Can you imagine, what
this hotel knows, if it is the first between the best ones?
It may be a pride for us for Hungarians that Queen
Sissi’s painting can be seen on one of the house’s
walls, the whole hotel is prepared in Sissi style, raises
a memorial to her. And it is also pride, that lldiko Baja deals with
marketing, that is one of our compatriots managed to get into a high
position like this, in her own trade.

In the Les Airelles fantastic suites received place, there are suites
for 10-20 thousand Euros, and even more expensive suites as
well, which the élite layer requires all over the world. In the Hotel de
Charme Les Airelles, the easiest way to reserve a room is through
the Hungarian E-travelclub travel agency. This office organizes per-
sonalised luxury travels, and ensures everything. If it is needed, with
their help the guest can arrive with private jet to the runway next to
the ski slopes, or with a helicopter from the neighbouring Geneva.
In Les Airelles hotel the service is very discreet. The guests are
welcomed with the best possible Pommery champagne. There is

fimje nev(i ételének aromajat, de a citrom szufléjat is a vilag leg-
jobbjaként emlegetik...

Pierre Gagnaire egy kis csaladi étterembdl indult el hédité utjara. Ma
11 vilaghird étterme van tdbb féldrészen, nem egy 2 Michelin-csillag-
gal is biiszkélkedhet. Ové Londonban a Sketch, Saint-Tropezben a
Colette, Parizsban a 6 rue Balzac cimet mindenki ismeri, aki szereti
az elegéns étkezést, de a 44 rue de Bac-ot is. Las Vegasban, Hong
Kongban a Mandarin Orientalban nyitott vendéglét, Moszkvaban és
Szdulban a Lotte Hotelben, Tokidban és Dubaiban az Intercontinen-
tal ad otthont az éttermének. S végil, széInunk kell a francia Alpok
ban, Courchevel 1850-ben Iév4 éttermérdl is, amely a vilag legszebb
si szallodajaban, a Hotel de Charme Les Airellesben talalhato.
Tébbféle mendit kindlnak a vendégeknek. A Hotel de Charme Les
Airellesben 1évé Gagnaire étterembe kivilrél is barki bemehet, s a
siparadicsom tobbi szallodajanak lakdi ki is hasznaljak a lehetdsé-
get. AThe Sea menii tengeri finomsagokat kinal, a The Earth menii

borjd, barany és kacsa ételeket sorakoztat fel, a The Cheeses sajt-
specialitdsokat ad. Ezeken kiviil a legek legje a Le Menu, amire a
mester a legbliszkébb. Ezt kdstoltuk mi meg. Kellett hozza id6, kozel
4 6ra, mert az ételsor dsszesen 33 fogasbol allt.

Hatféle izelitével kezdtlink, majd nyolcféle eléétel kdvetkezett. Ez
utan 3-féle féétel jott. A 13-féle desszertet egy el6-desszert tal el6z-
te meg, majd uté-desszertet is talaltak. A kulinaris utazast francia
Champagne-al kezdtlik, a vacsorahoz ill francia borokat kinaltak,
s amikor a legvégén a Grand Marnier-el zartuk az éjszakat, még
ahhoz is érkezett egy tal bonbon. Ez volt a 33. tétel.

A menlisort persze nem akarmilyen alapanyagokbol raktak éssze:
volt libamaj, fehér és fekete szarvasgomba, kék lobster, gydmbéres
osztriga, rakollo, tengeri stin, s még hosszan sorolhatnank, hogy mi-
vel kapraztatott el minket a sztar séf.

AHotel Les Airelles a hegyen is lizemeltet egy fantasztikus éttermet
le Chalet de Pierres a neve. Kifogastalan valasztas sielés kdzben.

AHotel de Chame Les Airelles kifogyhatatlan a prémium &tletekbél.
A tulajdonos egy csodas Chalettel is rendelkezik a hegyen, Chalet
Ormello a neve. 18 6 kényelmesen elfér a minden luxussal felsze-
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a separate fondue restaurant, and here can be found the world-fa-
mous Pierre Gagnaire Two-Michelin-star restaurant, too.

Pierre Gagnaire is the world’s most special chef. From the plainest
stocks, creates food compositions like that merely based on his tal-
ent and his soaring fantasy, about which all of the world is enthusi-
astic. Every gurmand from Tokyo till Moscow knows the aroma of his
food called the perfume of the Earth...

Pierre Gagnaire started his conqueror road from a little family restau-
rant. He has 11 worlwide famous restaurants today on more conti-
nents, not only one of them can be flaunting with 2 Michelin stars. He
has the Sketch in London, in Saint-Tropez the Colette, everybody,
who likes elegant dining, knows the address 6 rue Balzac in Paris,
and the 44 rues de Bac, too. Opened restaurant in Las Vegas, in the
Mandarin Oriental in Hong Kong, in the Lotte Hotel in Moscow and in
Seoul, and Intercontinental accommodates his restaurants in Tokyo
and in Dubai. And finally, we have to mention his restaurant, which

can be found in the top ski centre in Courchevel 1850, in the world’s
most beautiful ski hotel, in the Hotel de Charme Les Airelles.

They offer divers menu. Everybody can go in from outside to the
Gagnaire restaurant in the Hotel de Charme Les Airelles, and the
inhabitants of the rest of the hotels of the ski paradise take advan-
tage of the opportunity. “The Sea” menu offers sea finenesses, “The
Earth” menu lines up calf, lamb and duck foods, “The Cheeses”
gives specialities. Apart from these the best is the “Le Menu’, onto
which the master is the proudest. We tasted this. Nearly 4 hours
were needed to eat the whole menu as it consisted of 33 dishes.
We started with 6 foretastes, and eight types of appetizer came next.
A 3 main course came after this. The 13 dessert was preceded by a
for-dessert, subsequent dessert was served after then. We started
the culinary travel with a French Champagne, French wines suiting
the dinner were offered, and at the tail-end when we ended the night
with the Grand Marnier, a bowl of sweetie. This was the 33. item.
Of course the menu bar was put together from very good stocks:
goose-liver, white and black truffle, blue lobster, ginger oysterwe
could enumerate it long so, that with what the star chef dazzled us.
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relt, sajat Uszémedencével és pezsgéfirdével, gézkabinnal rendel-
kezb Chaletben, amely csticszezonban 140 ezer eurd egy hétre. 11
fényi személyzet jér a villahoz, meg egy Q 7-es Audi, s akar Pierre
Gagnaire éttermébdl is idetelepiiinek a szakemberek, ha felmeriil az
igény, hogy Michelin-csillagos szinvonalon szeretnének étkezni. A
Chalet komoly borh(itével és a legelegansabb bekészitett borokkal,
valamint sajat barral is rendelkezik.

A Chalet Ormelloval szemben éplilt az Aman resort azsia luxus ho-
telldnc egyetlen téli szallodaja, a Le Mélézin. A Le Mélézin kivalo
bavéhely, elmélyllt pihenést kinal, melegséget araszt, szobai és lak-
osztalyai nagyok, agyai extran kényelmesek, s étterme gourmand
konyhat Gizemeltet, fantasztikus borokkal.

Kildnleges élményt nyUjt az egész napos sielés utan a Le Mélézin-
ben a masszazs. A kiszolgalds Aman szinvonalu, minden vendéget
névrél ismernek az itt dolgozok, s az inasok nemcsak a sicipét ad-
jak fel a vendégekre, nemcsak a éceiket viszik ki a hdba, hanem
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gondoskodnak minden igényrél. Ha kell még a bdrdndbe is bepa-
kolnak...
Ha mér akad olyan személyzet, aki felsegiti a sicip6t és a léc fel-
csatoldsaban is kdzrem(ikddik, akkor kell legyen olyan személyzet
is Courchevelben, aki segit a lécek lecsatolasaban. Természetesen
akad ilyen. Példaul a hegytetén a La Soucoupe étterem el6tt, ahova
csak asztalfoglalas alapjan lehet érkezni, annyira népszerd.
ALa Soucoupe 2200 méter magasan talalhatd. A slager a barbecue
és a Petrus vordsbor. Mashol a vilagon vitrin mogétt tartjak a Petrus
borokat, hiszen olyan dragak, itt azonban ki vannak téve lddakba.
Aki jol beebédel, annak jar a végére a szazféle gydgyndvénybél ké-
sz(ilt francia parlat. Ha mér ez is lecsuszik a vendég torkén, akkor
garantalt, hogy alig tud majd lecsuszni az illetd a havas lejtén. Még
szerencse, hogy itt mindenki személyi edzével siel, van aki segit-
sen. Osszesen 1100 sioktaté all rendelkezésre minden nap.
Sielés utan egy kis wellness, uszoda, g6z jar a megfaradt testnek.
Aki a Hotel de Chame Les Airelles hotelben lakik, az szazmillios
Bentley-vel hajthat a szorakozdhelyre.
Hiaba, ez az édes élet. Amit egy Sauternes bor tehet még édeseb-
bé. Egy 1996-0s évjaratu Ch.d'Yquem premier cru Supérieur...

L. Kelemen Géabor

E-travelclub Utazasi Iroda
E-mail: mihaly.molnar@e-travelclub.hu
Mobil: +36-20/319-1921 « www.e-travelclub.hu
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Hotel Les Airelles operates a fantastic restaurant on the mountain,
on the ski slope. It's name is Chalet de Pierres.

The Hotel de Chame Les Airelles’s premium ideas are unfailing. The
proprietor has a wonderful Chalet on the mountain, it's name is Cha-
let Ormello. 18 heads find enough room comfortably in the Chalet
equipped with all luxury, with an own swimming pool and a Jacuzzi,
a Steam cabin, that costs 140 thousand Euros for a week in peak
season. 11 heads crew comes with the villa, and an AUDI Q7.

In front of the Chalet Ormello, Le Mélézin, the Aman resort asia luxu-
roius hotel chain’s single winter hotel, was being builf.

Le Mélezin is an excellent lair, offers focused relaxation, radiates
warmth, its rooms and its suites are big, its beds are comfortable,
and its restaurant operates a gourmet kitchen, with fantastic wines.
The massage in Le Mélézin gives a special sensation. The service
is Aman standard, all guests are known by name for the employees,
and the valets not only post the ski boots onto the guests, their skis
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are not only taken out into the snow, but they ensure all requests.
They even pack into the suitcase if it is needed...
If there is a staff who helps the ski boots and the skis up, then there
should be a staff in Courchevel who helps the skis to unbuckle. Of
course there is a staff like this. For example on the mountain top in
front of the La Soucoupe restaurant, it is so much popular.
The La Soucoupe can be found on 2200 metres high. Of course the
hit is the barbecue and Petrus red wine.
Who dines well, gets a French extract at the end, that was being
made from hundred sorts of medicinal plant. If this slides down on
the guest’s throat yet, then guaranteed, that the person can slide
down hardly on the snow slope, and yawns at the good air a lot.
Luck, that in Courchevel everybody is skiing with a personal trainer,
who helps. Altogether 1100 ski trainers are available in Courchevel.
After skiing a little wellness, swimming pool, steam are due for the
tired body, it is necessary to rest, so to have strength to the dinner
and the night drinking, and to the dancing on the top of the table.
Who lives in the Les Airelles, may drive to the clubs with a Bentley.
Vainly, this is sweet life. That can be more sweeter with a Sauternes
wine. For example a Ch.d’Yquem premier cru Supérieur 1996...
Gaébor L. Kelemen
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EGY PARATLAN ES
VARAZSLATOS HELYT

Napjaink kemény (izleti vilagaban minden cég legfontosabb
célja a dinamikus ntévekedés, az elégedett partnerek

a motivalt kollégak.

A mi célunk is ez, haladjunk egytitt k6zos utunkon!
Mi sem kellemesebb, mint nyugodtan eltdlteni az id6t egy

természet kozeli, elegans kornyezetben.

n ink:
golfversenyek
golftanfolyamok kezddknek és haladéknak
Pro iranyitasaval

Eagyéb rendezvényeink:
vallalati rendezvények, iizleti targyaldasok
csapatépits tréningek
koktél partik
eskiivok
ebédek
vacsorak

Hangulatos klubhazunkban és a golfpalyara nyilé hatalmas
teraszunkon olasz fészakacsunk Carlo és csapatanak
hazai és nemzetkozi finomsagait élvezhetikvendégeink.

Mondja el kivansagait és mi 6rémmel adunk ajanlatot
a kivitelezésre! Reméljilk hamarosan a vendégeink kozott
tidvozolhetjik. J6jj6 és latogasson el hozzank,

tekintse meg helysziniinket!

MA MAR A KIVALO MINOSEGU SZOLGALTATASOK

ELENGEDHETETLENEK

Pannonia Golf & Country Club
8087 Alcsutdoboz-Mariavolgy
Tel.: 06 22 594 200 Fax: 06 22 594 205
E-mail: info@golfclub.hu
www.golfclub.hu




